
 

 

 

 

РЪКОВОДСТВО ЗА ЕКСПЛОАТАЦИЯ УРЕД ЗА КИСЕЛО МЛЯКО С ТЕРМОСТАТ-801015 

 

Мултифункционален уред, който ще отговори на очакванията на всички, които искат да 

обогатят менюто на дома си предимно с вкусно и здравословно кисело мляко, но също и с 

извара или кефир. Идеален е както за стандартно кисело мляко, така и за гъсто гръцко кисело 

мляко. Освен това ще даде възможност на любителите на вегетарианската кухня да направят 

кисело мляко от соево мляко. 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



Уредът за кисело мляко е снабден с таймер, който позволява програмиране на времето за 

работа и прецизна настройка на температурата на зреене на киселото мляко, като по този 

начин осигурява отличен контрол върху процеса на производство на любимите ви лакомства и 

лесно задоволяване на индивидуалните предпочитания. 

 

   

Комплект включва: 

• 1-Капак 

• 2 - 7 капачки за буркани 

•3 -   7 бурканчета 

• Кабел - Cable 

• 5 - Контейнер в корпуса с контролен панел 

  

Контролен панел: 

 



Display-Дисpлей 

Temp function light- Температура 

Time  function light- Време 

Function select button- Функции 

Start/Cancel button -   Старт/ Отказ бутон 

=/-Бутони за корекция 

Моля, запознайте се обстойно с това ръководство за потребителя, преди да използвате 

устройството, и го запазете за бъдещи справки. 

КАК ДА ИЗПОЛЗВАМ 

Запознаването с препоръките по-долу ще позволи правилното използване на устройството и 

ще ви помогне да се наслаждавате на безупречното му функциониране за дълго време. 

Преди да използвате устройството за първи път, проверете съдържанието на опаковката и се 

уверете, че притежавате всички елементи, включени в комплекта. 

Операция: 

1. Свържете устройството към електрически контакт. 

2. Натиснете бутона „Функция“, за да изберете желаната функция: „Температура“ 

(температура) или „Време“. Лампата под избраната функция ще светне. 

 

  За да настроите работната температура на устройството, използвайте бутоните “+” и “-”. 

 



  

Диапазонът на настройка на температурата е от 20 ℃ до 60 ℃. След това натиснете бутона 

“Старт/Отказ”, за да потвърдите настройката на температурата. 

 

  

След като натиснете „Старт/Отказ“, функцията ще се промени на „Време“, т.е. настройка на 

времето. Използвайте бутоните “+” и “-”, за да зададете работното време. Диапазонът на 

настройка на времето е от 1 до 48 часа. След като зададете времето, натиснете бутона 

“Старт/Отказ”. Лампата на функция “Време” ще светне червено и устройството ще започне да 

работи. 

7. След като зададеното време изтече, ще прозвучи аларма. След това извадете захранващия 

кабел на устройството от контакта. Сложете направеното кисело мляко в хладилник. 

8. Ако искате да спрете устройството, докато работи, натиснете за по-дълго бутона 

“Старт/Отказ”. 

Съвети: 

■ След 8 часа ще получите много леко кисело мляко, а след 10 часа типично натурално кисело 

мляко. 

■ Времето на зреене оказва влияние върху консистенцията и вкуса на киселото мляко. Колкото 

по-дълго е времето на зреене, толкова по-кисело е киселото мляко и толкова по-интензивен е 

вкусът му. 

■ Готовото кисело мляко трябва да се изяде в рамките на 3 - 5 дни. 

■ За да обогатите вкуса на готовото кисело мляко или за да имате повече разнообразие в 

менюто си, можете да добавите сок, мед, плодове, ядки или сушени плодове. 

Приготвяне на кисело мляко 

Киселото мляко е основно мляко, ферментирало от бактерии от киселото мляко. Тези бактерии 

се размножават в топло мляко и след известно време го превръщат в кисело мляко. Този 

процес значително обогатява млякото с висококачествен протеин. Киселото мляко също 

съдържа микроелементи и благоприятна бактериална микрофлора. Домашното кисело мляко 

е без добавки, които обикновено се използват в овкусените видове кисело мляко (сгъстители, 

изкуствени оцветители, аромати, захар). 



За да си направите вкусно домашно кисело мляко са ви необходими: 

• 1250 мл прясно „краве” мляко или ниско пастьоризирано мляко (постно или обезмаслено) – 

уредът за кисело мляко позволява приготвянето на 7 порции кисело мляко (1 порция = 180 мл). 

• лиофилизирани закваски за кисело мляко, 

• по желание: ядки, плодове, сладко, стафиди. 

  

1. Измийте внимателно с топла вода бурканчетата и капачките, предназначени за съхранение 

на киселото мляко. Подсушете всичко. 

2. Измерете необходимото количество мляко - 1250 мл. Ако използвате прясно 

непастьоризирано мляко, пастьоризирайте го предварително. За целта се изсипва в тенджера и 

се загрява до 65°C, като се разбърква през цялото време. Поддържайте тази температура за 

около 30 минути и след това бързо охладете млякото до 40-45°C. 

Ако използвате ниско пастьоризирано мляко от магазина, загрейте го в тенджера до 

температура 40-45°C. 

3. Разтворете бактериите отделно в малко количество от загрятото мляко (около 50 мл. След 

като се разтворят напълно, изсипете млякото с бактериите обратно към останалото загрято 

мляко. 

4. След инокулиране на млякото с бактерии от кисело мляко, оставете го за още 30 минути, 

като го разбърквате от време на време. След това време налейте млякото в приготвените по-

рано буркани. 5. Поставете бурканчетата в уреда за кисело мляко и поставете капака на уреда. 

6. Настройте първоначално работното време на уреда за 8 часа, както и неговата температура 

(45-47°C). Съобразете температурата с рецептата или с препоръките, посочени на опаковката на 

използваните кисело-млечни култури. Времето за ферментация е около 8-12 часа. След 8 часа 

проверете дали консистенцията и вкусът на киселото мляко ви харесват. Ако не, оставете 

киселото мляко в уреда и увеличете времето. 

Забележка: Времето за ферментация ще бъде повлияно от температурата на околната среда и 

температурата на суровината. Ферментацията отнема повече време при ниска околна 

температура, но не трябва да продължава повече от 14 часа. 

  

Потенциални проблеми и отстраняване на неизправности 

  Киселото мляко все още е твърде течно след 8 часа. 

■ Удължете процеса до 14 часа, като редовно проверявате консистенцията на киселото мляко, 

докато стане желаната. 

 Киселото мляко е все още твърде течно след 14 часа. 

■ Млякото може да е било твърде горещо по време на смесването с кисело-млечни култури. 

Уверете се, че температурата на млякото не надвишава 44°C при добавяне на бактериални 

култури. 

■ Използваните култури може да са били неактивни или неподходящи. Уверете се, че 

използвате подходящи култури с достатъчно качество. 



■ Млякото може да е било неподходящо – съдържащите се в него консерванти или 

неправилната му пастьоризация може да са възпрепятствали или попречили на растежа на 

културите за кисело мляко. 

  

Киселото мляко е твърде зърнисто. 

■ Кисело-млечните култури и млякото не са смесени правилно. Културите винаги трябва да се 

смесват добре с топло мляко. 

  По повърхността на киселото мляко има червени петна. 

■ Може да е знак, че млякото е било замърсено със спори на плесен. Киселото мляко е 

негодно за консумация и трябва да се изхвърли. Преди следваща употреба измийте 

бурканчетата и капачките за кисело мляко много старателно. Изсипете вряща вода в бурканите 

(които предварително сте затоплили постепенно). Спорите на мухъла могат да останат във 

въздуха за дълго време, замърсявайки млякото и го правят неподходящо за производство на 

кисело мляко. Ето защо е необходимо да се погрижите за възможно най-добрата чистота на 

оборудването и да не оставяте млякото отворено преди добавяне на културите. 

Почистване и съхранение 

Правилната и редовна поддръжка ще удължи живота на продукта. Уверете се, че продуктът се 

съхранява при добри условия и се използва правилно. 

• Препоръчва се използването на нежни почистващи препарати и аксесоари, които предпазват 

корпуса на устройството и пластмасовите елементи от надраскване. 

• Измийте бурканите с вряща вода ((които предварително сте затоплили постепенно)). Измийте 

капачките на бурканите с топла вода. Контейнерът с корпуса и панела трябва да се избърше с 

влажен материал и да се изсуши. Не трябва да се потапя във вода! 

• Забранено е поставянето или изваждането на щепсела с мокри ръце. 

• След всяка употреба устройството трябва да се почиства с влажна кърпа и да се оставя да 

изсъхне. 

• Елементите на устройството трябва да останат чисти през цялото време, докато влизат в 

контакт с храна. 

• Уредът за кисело мляко трябва да се съхранява на сухо място, недостъпно за деца, и трябва 

да бъде защитен от прах и мръсотия. 

  

 

 

 

 

 

 



ПРИНЦИПИ НА БЕЗОПАСНОСТ 

• При работа с уреда за кисело мляко е необходимо да се спазват мерки за безопасност, 

свързани с безопасна употреба на електрически уреди. 

• Препоръчително е да поставите устройството в кухнята, на място, защитено от прекомерно 

излагане на слънчева светлина, което гарантира удобна работа и безопасност при използване. 

• Децата трябва да имат достъп до машината за кисело мляко само под наблюдение на 

възрастни. 

• Устройството трябва да бъде обезопасено срещу достъп на домашни любимци. 

• Когато устройството работи, не трябва да се мести. 

• Устройството не трябва да се ремонтира или модифицира самостоятелно. 

• Не оставяйте работещо устройство без надзор. 

• Уверете се, че напрежението, което използвате, съответства на номиналното напрежение. 

• Забранено е използването на това устройство в близост до запалими предмети. 

• Не използвайте продукта на нестабилно или влажно място или близо до друг източник на 

топлина. 

Неспазването на горните препоръки може да бъде опасно за здравето. Това също може да 

наруши функционирането на устройството и да доведе до неизправност. Технически данни 

Номинално напрежение 230 V~ 50 Hz 

Номинална мощност 20 W 

Общ капацитет от 7 буркана 1,26 L (180 ml всеки) 

Клас на защита II 

 

Размери на устройството 

Широчина 27,5см 

Височина 15,5 см 

 

  

ГАРАНЦИОННИ УСЛОВИЯ 

- Гаранцията за ефективна работа на уреда за кисело мляко се предоставя от фирма BROWIN за 

период от 12 месеца след датата на закупуване. 

- В случай на повреда, причинена от грешка на производителя, е осигурен безплатен ремонт. 

- Срокът за разглеждане на рекламация и предполагаемо извършване на ремонт е 14 дни от 

датата на получаване на дадения продукт. 



- Гаранцията отпада при констатиране на повреда, причинена от неправилна употреба на 

устройството, включително в резултат на: 

• използване на уреда за кисело мляко по начин, несъвместим с предназначението му; 

• използване на уреда за кисело мляко по начин, несъвместим с инструкциите в 

ръководството; 

• физическо увреждане на устройството. 

  

Надяваме се, че ще останете доволни от покупката си и ви насърчаваме да се запознаете с 

богатия асортимент, предлаган от нашата компания 


